RECETTE SABLE DE NOEL

1kg de farine
5 ceufs
5 cuilleres a café de cannelle
625 g de beurre

500 g de sucre de canne

- Sortie le beure 1heure avant de commencer
~ afin qu’il soit plus facile a travailler pour la
suite. Dans un saladier, mélangez le beurre et
le sucre. Ajouter les ceufs, mélangez et ajouter
la cannelle et la farine et melangez clfln de
former une boule. "

- Four 180 °C 2 AOwin




